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BANDO DI GARA PER L’APPALTO DEL SERVIZIO BAR E MENSA 
 

I dirigenti scolatici:  Prof. T. Gabriele Belotti  ITCS “Primo Levi” Bollate 
   Prof.ssa Franca Marin ITCS ”Erasmo da Rotterdam” Bollate 
 
indicono asta pubblica, per la concessione ai sensi dell’art. 30 Dlgs 163/2006 della gestione bar e della 
mensa presso il Centro Scolastico sito in via Varalli 20 a Bollate (MI), per il periodo 1 settembre 2008 – 21 
luglio 2012. 
 
1) CRITERIO DI AGGIUDICAZIONE: ASTA PUBBLICA, ai sensi dell’art. 81 comma 1 e art 83 del 

d.lgs 163/2006 e s.m.i: verrà aggiudicato il servizio all’offerta economicamente più vantaggiosa. 
L’aggiudicazione avverrà anche in presenza di una sola offerta valida. 

2) LUOGO DI ESECUZIONE DEL SERVIZIO: Locali mensa bar del Centro Scolastico di Bollate sito 
in via Varalli 20 a Bollate 

3) CARATTERISTICHE DEL SERVIZIO – NATURA ED ENTITA’ DEL SERVIZIO: Il contratto 
ha per oggetto l’organizzazione e la gestione del servizio mensa, con somministrazione di pasti 
giornalieri preparati e consumati in loco e del servizio bar degli ITCS “Primo Levi” ed “Erasmo da 
Rotterdam” di Bollate, presso il Centro Scolastico di Bollate, in Via Varalli 20 – Bollate. 
Alla Ditta aggiudicataria vengono richieste anche: 
• la gestione di "distributori automatici" di bevande secondo quanto previsto dall'art. 39;  
• la disponibilità ad assicurare servizi di rivendita di abbonamenti e/o tesserini magnetici e/o biglietti 

d’ingresso per spettacoli in auditorium, secondo quanto previsto e consentito dalla normativa di 
legge in merito, in ottemperanza a quanto ulteriori contratti o convenzioni con fornitori o con enti 
esterni possano prevedere, senza aggravi economici per il gestore del servizio. 

La popolazione scolastica è attualmente pari a circa 2100 studenti e circa 320 tra personale docente e 
non docente. 
Tutte le spese, salvo quelle espressamente indicate, sono a carico dell’appaltatore. Nessuna 
contribuzione e/o pagamento di qualsiasi natura è prevista da parte degli istituti scolastici a favore della 
ditta aggiudicataria. 

4) GESTIONE DEL SERVIZIO: Le condizioni e le caratteristiche della gestione del servizio bar/mensa 
sono indicate nel capitolato d’appalto.  

5) DURATA DELL’APPALTO: L’appalto e il relativo servizio, avrà validità dall’1 settembre 2008 fino 
al 21 luglio 2012. 

6) DOCUMENTAZIONE: Ogni ditta partecipante alla gara dovrà presentare la seguente 
documentazione: 

a) certificato della CCIAA emesso in data non anteriore a sei mesi da quella fissata per la gara, dal quale 
risultino sia l’iscrizione da almeno due anni per lo svolgimento dell’attività specifica attinente il 
presente appalto sia le generalità del Legale Rappresentante; 

b) certificato rilasciato dall’ufficio competente o dichiarazione rilasciata dal legale rappresentante della 
ditta su carta intestata della stessa, in conformità a quanto disposto dal DPR 445/2000, da cui risulti: 
• che la ditta non si trova in stato di fallimento, di liquidazione, di cessazione di attività, di concordato 

preventivo; 
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• che nei confronti della ditta non è stata pronunciata condanna, con sentenza passata in giudicato, per 
qualsiasi reato che incida sulla moralità professionale o per delitti finanziari; 

• di non trovarsi in alcuna delle cause di esclusione dalla partecipazione alle procedure di appalto di 
cui all’art. 38 del DLgs 12 aprile 2006 n. 163 

• che la ditta sia in regola con gli obblighi relativi al pagamento dei contributi previdenziali ed 
assistenziali a favore dei lavoratori, secondo la legislazione vigente; 

• che la ditta sia in regola con gli obblighi relativi al pagamento delle imposte e delle tasse secondo la 
legislazione vigente; 

• che la ditta sia in regola con i pagamenti dovuti all’Amministrazione Provinciale di Milano come 
indennità d’uso, nel caso stia utilizzando o abbia utilizzato in passato in altri appalti locali di 
proprietà della stessa Amministrazione Provinciale 

• che la ditta abbia avuto esperienze nella ristorazione collettiva per almeno cinque anni nell’ultimo 
decennio; 

c) dichiarazione di accettazione incondizionata del capitolato d’appalto; 
d) dichiarazione di presa visione dei locali, delle attrezzature e di quanto necessario per la formulazione 

dell’offerta economica, con l’espressa menzione che nulla osta all’integrale adempimento degli obblighi 
di legge e di capitolato anche in ragione delle caratteristiche e delle capacità della propria 
organizzazione d’impresa; 

e) dichiarazione di aver ottemperato agli obblighi di cui all’art. 4 del DLgs 255/97 Documento di 
autocontrollo HACCP); 

f) dichiarazione ad impegnarsi ad assumere gli oneri derivanti dalla manutenzione ordinaria e straordinaria 
di attrezzature e arredi di proprietà provinciale, e inoltre fornire e ad utilizzare tutte le attrezzature 
necessarie al regolare svolgimento del servizio nei tempi e modi previsti, secondo quanto disposto nel 
presente capitolato, nell’offerta economica e nel progetto gestionale del servizio offerto; 

g) dichiarazione dalla quale risulti che a parere della ditta i locali sono idonei allo svolgimento del servizio; 
h) fotocopia carta di identità legale rappresentante. 
Per le società commerciali e le cooperative si richiede, inoltre: 
1) dichiarazione rilasciata dal Legale Rappresentante della ditta, sotto la propria responsabilità, su carta 

intestata della stessa, con le forme di cui al DPR 445/2000, che attesti le generalità, in base agli atti 
depositati, della/e persona/e autorizzata/e ad impegnare legalmente la società stessa (tale attestazione 
può essere sostituita da un estratto autentico notarile della deliberazione dei competenti organi 
amministrativi della società, dal quale si rilevi il conferimento ad un suo Legale Rappresentante di tutte 
le facoltà necessarie per concorrere alla gara); 

2) dichiarazione rilasciata dal Legale Rappresentante della ditta, sotto la propria responsabilità, su carta 
intestata della stessa, con le forme di cui alla legge al DPR 445/2000, attestante che i titolari ed i Legali 
Rappresentanti sono in regola rispetto alla normativa antimafia per la partecipazione alle gare e per 
intrattenere rapporti contrattuali con la Pubblica Amministrazione, a norma della legislazione vigente 

7) CRITERI DI AGGIUDICAZIONE 
Per l’aggiudicazione del servizio oggetto della gara, si procederà secondo il criterio dell’offerta 
economicamente più vantaggiosa. Sarà considerata più vantaggiosa l’offerta caratterizzata dal maggior 
punteggio così come determinato ai sensi degli art. 31, 32, e 33 del Capitolato. 
La graduatoria stilata potrà essere usata per disporre eventuali subentri. 
I criteri per la valutazione delle offerte, ai fini dell’aggiudicazione, sono i seguenti 
A   OFFERTA ECONOMICA        MAX 50 PUNTI 
1 media dei prezzi pesati di cui agli allegati 1 e 2:     max 45 punti 
2  Contributo annuo alle istituzioni scolastiche      max 5 punti 

 
B  PROGETTO DI GESTIONE DEL SERVIZIO     MAX 50 PUNTI 
1. Derrate alimentari         max 10 punti 
2. Struttura del pasto e menù        max 5 punti 
3. “Panini speciali”         max 3 punti 
4. Piano di organizzazione del personale e del servizio     max 7 punti 
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5. Piano di sanificazione        max 5 punti 
6. Curriculum aziendale         max 10 punti 
7. Integrazione attrezzature        max 10 punti 
Si precisa che le imprese ammesse alla fase successiva di apertura delle buste economiche devono 
raggiungere almeno 20 PUNTI PER IL PROGETTO DI GESTIONE DEL SERVIZIO. Nel caso in cui 
non venisse raggiunto il punteggio minimo richiesto, non sarà aperta la busta economica e l’offerta sarà 
esclusa dalla gara. 

8) TERMINE RICEZIONE OFFERTE: Le offerte dovranno pervenire, redatte in lingua italiana, entro 
e non oltre le ore 12:00 del giorno 4 Giugno 2008 all’ITCS “Primo Levi”, Via Varalli 20, Bollate 
(MI), in un plico sigillato con ceralacca e controfirmato sui lembi di chiusura. 
Detto plico dovrà recare la dicitura "OFFERTA PER LA GARA BAR/MENSA" e contenere tre buste 
chiuse e controfirmate sui lembi: 
• La prima busta, con la dicitura "DOCUMENTAZIONE INERENTE ALLA GARA BAR/MENSA", 

dovrà contenere la documentazione obbligatoria di cui all’art. 29 del presente capitolato. 
• La seconda busta, con la dicitura "PROGETTO DI GESTIONE DEL SERVIZIO", dovrà contenere 

le caratteristiche del servizio offerto sulla base dell’articolazione di cui al punto B) dell’art. 31 del 
presente capitolato. 

• La terza busta, con la dicitura “OFFERTA ECONOMICA” dovrà contenere l’offerta redatta 
utilizzando i moduli di cui agli allegati 1 e 2 o copie conformi. 

L’offerta dovrà essere sottoscritta dal titolare/legale rappresentante. 
I prezzi dell’offerta devono essere comprensivi di ogni onere a carico del Gestore e dell’IVA. 
Resta inteso che il recapito del plico rimane ad esclusivo rischio del mittente, ove, per qualsiasi motivo, 
lo stesso non giunga a destinazione in tempo utile. 
Il plico potrà essere recapitato in uno dei seguenti modi: 
• con raccomandata a mezzo servizio postale; 
• a mezzo corriere autorizzato; 
• a mano. 
Le offerte pervenute in ritardo, ancorché aggiuntive, migliorative o sostitutive di altra presentata in 
tempo utile oppure spedite entro il 4 giugno 2008 ma pervenute oltre il termine fissato, saranno 
considerate nulle e quindi non aperte, ma conservate agli atti. 
Le offerte redatte in modo imperfetto, condizionate e comunque non conformi alle prescrizioni del 
presente capitolato, saranno considerate nulle. 
La mancata osservanza delle modalità richieste per la compilazione dell’offerta, la mancata trasmissione 
di quanto richiesto, la presentazione di dichiarazioni non veritiere, comporteranno l’automatica 
esclusione dalla gara. 

9) AGGIUDICAZIONE: Il giorno 5 Giugno 2008 alle ore 10.00 presso la sala Multimediale dell’ITCS 
“Primo Levi “ di Bollate il presidente della commissione giudicatrice: 
• dichiara aperta l’asta;  
• dichiara che l’asta è andata deserta ove non sia pervenuta o presentata offerta; 
• constata che i plichi si trovano nello stato di chiusura richiesto; 
• numera gli stessi secondo l’ordine di arrivo degli stessi; 
• apre i plichi secondo la numerazione attribuita; 
• verifica la presenza della tre buste distinte da parte di ogni offerente, con le relative diciture, 

escludendo i concorrenti che non presentano le tre buste con le relative diciture; 
• apre le buste con la dicitura “DOCUMENTAZIONE” ammettendo o escludendo i concorrenti a 

seconda della regolarità o irregolarità accertata; 
• apre e consegna ad apposita commissione giudicatrice all’uopo nominata dalle Presidenze le buste 

con la dicitura “ PROGETTO DI GESTIONE DEL SERVIZIO”, che in seduta segreta provvederà 
all’analisi dei progetti e all’attribuzione dei punteggi di cui all’art. 31 del capitolato; 

• sulla base del numero delle offerte pervenute, fissa la data in cui, in seduta pubblica, verranno aperte 
le offerte economiche alle quali verrà assegnato il punteggio ai sensi dell’art. 31 del capitolato; 
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Il giorno fissato per l’apertura della terza busta, dalla somma dei punteggi attribuiti a ciascun 
concorrente dalla commissione giudicatrice per il progetto gestionale, e dal punteggio dell’offerta 
economica, provvede alla formazione della graduatoria delle ditte offerenti, e quindi all’aggiudicazione 
del servizio all’offerta economicamente più vantaggiosa. 

10) ADEMPIMENTI DELL’AGGIUDICATARIO 
• Entro il 31 AGOSTO 2008, la ditta aggiudicataria dovrà far pervenire alle presidenze dei due Istituti 

la seguente documentazione: 
a) piano di sicurezza relativo all’ambiente oggetto dell’appalto con l’indicazione del Responsabile 

aziendale per la sicurezza e la protezione; 
b) piano HACCP relativo ai servizi oggetto dell’appalto con indicazione del responsabile aziendale. 
c) Esposizione della descrizione delle materie prime utilizzate: origine, produttore, composizione 

ingredienti. 
• L’aggiudicatario dovrà inoltre costituire una cauzione di Euro 5.000,00 a garanzia dell’esecuzione 

del contratto mediante deposito presso il c/c postale dell’ITCS “Erasmo da Rotterdam”. 
• L’aggiudicatario è tenuto a stipulare, entro il 31 agosto 2008 un’assicurazione RC con un massimale 

non inferiore a € 2.600.00,00 contro i danni che derivassero agli Istituti e/o a terzi in conseguenza 
dell’espletamento del servizio restando comunque a suo completo ed esclusivo carico qualsiasi 
risarcimento, senza diritto di rivalsa o oneri a carico degli istituti appaltanti. 

• L’aggiudicatario si impegnerà a versare annualmente ad ogni istituto, entro il 31 dicembre dell’anno 
scolastico di riferimento, la cifra offerta in sede di gara di appalto di cui al punto A2 dell’art. 31 del 
capitolato Tali somme serviranno a coprire le spese di gestione del capitolato, e a retribuire 
professionisti esterni per i controlli previsti dallo stesso. 

• Iniziare ad erogare regolare servizio il 1 settembre 2008. 
Ove nel termine fissato l’impresa non abbia ottemperato a quanto richiesto e/o non si sia presentata alla 
stipula del contratto nel giorno all’uopo stabilito, le istituzioni scolastiche avranno la facoltà di ritenere 
come non avvenuta l’aggiudicazione e di procedere all’applicazione delle sanzioni previste dalle 
disposizioni vigenti, e decidere di aggiudicare la gara al concorrente che segue in graduatoria. 

11) RESPONSABILE DEL PROCEDIMENTO: Dirigente Scolastico ITCS “Primo Levi” – Bollate Prof. 
T. Gabriele Belotti (Tel 02/3506465). Dirigente Scolastico ITCS “Erasmo da Rotterdam” – Bollate 
Prof.ssa Franca Marin (Tel 02/3506460) 

12) VISIONE DEGLI ATTI: Bando e Capitolato sono a disposizione presso le segreterie amministrative 
degli ITCS “Primo Levi” (Tel 02/3506465) ed ITCS “Erasmo da Rotterdam” (Tel 02/3506460) e presso 
i siti internet: www.primolevi.bollate.it - www.itcserasmo.it.  
Per informazioni rivolgersi al Dott. Roberto Marmonti (DSGA ITCS “Primo Levi”), e alla Sig.ra Rita 
Adesso (DSGA ITCS “Erasmo da Rotterdam”). E-mail: mitd330007@istruzione.it – mitd450009@istruzione.it

13) VISIONE DEI LOCALI: Come previsto nel Capitolato d’appalto chi intende partecipare all’asta 
pubblica deve prendere visione dei locali e delle attrezzature presenti di proprietà provinciale. La visita 
comunque deve avvenire esclusivamente previo appuntamento con Dott. Roberto Marmonti (DSGA 
ITCS “Primo Levi”) al n. 02/3506465. 

 
Per tutte le condizioni non previste nel presente Bando di gara e nel Capitolato di Appalto si fa espresso 
riferimento, per quanto applicabili, a quelle del DI n. 44 del 01/02/2001 concernente la gestione 
amministrativo contabile delle istituzioni scolastiche, quelle della Contabilità dello Stato, approvato con RD 
n. 827 del 23/05/1924 e successive modifiche e integrazioni, e del DLgs n. 163/06 in materia di appalti 
pubblici di servizi e successive modifiche ed integrazioni. 
 
Bollate 29 aprile 2008  

I dirigenti scolatici:    Prof. T. Gabriele Belotti  
     Prof.ssa Franca Marin  

 
 
 

http://www.primolevi.bollate.it/
http://www.itcserasmo.it/
mailto:mitd330007@istruzione
mailto:mitd450009@istruzione.it
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ALLEGATO 1 
GENERI OBBLIGATORI MENSA 

 
 PREZZO 

(IVA INCLUSA) 
COEFF/1000 

PRANZO COMPLETO: primo piatto + secondo piatto + contorno + 
panini  

 50 

PRANZO COMPOSTO : primo piatto +  contorno + panini   32 
PRANZO COMPOSTO: secondo +  contorno+ panini  40 
SOLO PRIMO PIATTO +panini  30 
SOLO SECONDO PIATTO + panini   30 
VINO ROSSO / BIANCO (¼ di litro)   5 
ACQUA MINERALE (gassata e non da ½ litro vetro a rendere)  20 
Birra in lattina  10 
Porzione di Dolce  10 
Frutta di stagione  20 

 247/1000 
  
 
Ammontare del contributo annuo per ciascun istituto  €  

 
 
 
FIRMA  DEL TITOLARE/LEGALE RAPPRESENTANTE 
 
 
_____________________________________________________ 
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ALLEGATO 2  -  GENERI OBBLIGATORI BAR 
 

 PREZZO 
(IVA INCLUSA) 

COEFF/1.000 

CAFFÈ (una tazzina)  70 
CAFFÈ DECAFFEINATO HAG (una tazzina)  10 
CAPPUCCINO (una tazza)  24 
CIOCCOLATA CALDA (una tazza)  15 
BICCHIERE LATTE INTERO FREDDO/CALDO (200 ml)  4 
THE (una tazza)  20 
CAMOMILLA (una tazza)  5 
LATTE MACCHIATO (grammi 200)  6 
BRIOCHES FRESCHE (grammi 70)  90 
SUCCHI DI FRUTTA (125 ml)  5 
BIBITE IN LATTINA (33 cl) COCA COLA  65 
BIBITE IN LATTINA (33 cl) ALTRE  60 
BICCHIERE ACQUA MINERALE GASSATA E NON (25 cl)  6 
ACQUA MINERALE IN PLASTICA (FRIZZANTE E NON) 50 cl  56 
PANINO COPPA (grammi 70 + 35)  30 
PANINO SALAME (grammi 70 + 35)  40 
PANINO PROSCIUTTO COTTO (grammi 70 + 35)  20 
PANINO PANCETTA (grammi 70 + 35)  20 
PANINO FORMAGGIO (grammi 70 + 35)  15 
PANINO PROSCIUTTO CRUDO (grammi 70 + 35)  60 
PANINI SPECIALI (media*)  150 
TOAST (pan carrè prosciutto cotto formaggio)  20 
PIZZA AL TRANCIO (grammi 200)  65 
FOCACCIA AL TRANCIO (grammi 130)  30 
BOUNTY  12 
KIT KAT  7 
TWIX  20 
MARS  15 
PATATINE (grammi 30)  55 
POP CORN (grammi 35)  5 

 1.000/1.000 
 
OFFERTA ECONOMICA “PANINI SPECIALI”***  
 DECRIZIONE PREZZO 

1   
2   
3   
4   
5   
 MEDIA*  

***le diciture dei panini speciali deve corrispondere esattamente con quelle indicate nell’art.31 “PROGETTO DI GESTIONE 
DEL SERVIZIO” punto B3 
 
FIRMA  DEL TITOLARE/LEGALE RAPPRESENTANTE 
 
_____________________________________________________ 
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